Les desserts 


Le gâteau aux noix

Temps :  Préparation : 15m 


  Cuisson : 40mn

Ingrédients pour 6 personnes :     
    250g de noix finement haché







   125g de beurre 





     
       300g de sucre en poudre







        4 œufs

  
     2 cuillérées à soupe de rhum

       
               100g de farine

Instructions :
1. Mélangez bien le beurre avec le sucre et les jaunes d’œufs.

2. Ajoutez y la farine, les noix pilées, le rhum et les blancs d’œufs battus en neige très ferme.

3. Versez cette préparation dans un moule à manqué beurré et faites cuire à four chaud (220°C) puis moyen  (180°C) pendant 40 minutes.

