  Les plats uniques


Salade des Highlands
Temps :     Préparation : 10mn


 Cuisson : 25mn (pour les pommes de terre)

Ingrédients pour 4 personnes :         500 g de pomme de terre à chaire ferme
3 pommes Granny Smith (pommes vertes)
2 oignons
4 tranches de saumon fumé

3 cuillère à soupe de vinaigre de cidre
250 g de Fjord (fromage blanc assez riche)

Aneth ciselée

Sel, poivre

Instructions :

1. Faites cuire à l’eau bouillante salée les pommes de terre. Coupez-les en cubes.

2. Coupez les pommes vertes non épluchées mais bien lavées en cubes.
3. Epluchez puis coupez les oignons en lamelles.

4. Détaillez les tranches de saumon fumé en lanières.

5. Mettez tous les ingrédients dans un saladier, arrosez avec le vinaigre puis le Fjord.
6. Ajoutez l’aneth ciselé, un peu de sel et de poivre puis mélangez le tout avant de servir.

