Les plats uniques


La tartiflette

Temps :    Préparation:  30mn

    Cuisson:       40mn à la poêle

            15mn au four

Ingrédients pour 2-3 personnes :                        500g de pommes de terre

150g de lardons

½ reblochon

2 oignons

2 cuillerées à soupe de beurre

2 cuillerées a soupe de vin blanc

sel , poivre

Instructions :

1. Epluchez les pommes de terre et coupez les en rondelles. 

2. Coupez les oignons en lamelles. Dans une grande poêle, mettez à fondre le beurre et fait revenir tout d’abord les oignons et les lardons puis les pommes de terres. Salez et poivrez. Faites dorer l’ensemble pendant environ 40 minutes, jusqu’à ce que les pommes de terre soit cuites à souhait. 

3. En fin de cuisson, ajoutez le vin blanc et laissez cuire-le tout à nouveau 5 minutes.

4. Versez-le tout dans un plat et recouvrez de lamelles de reblochon. Mettez au four a 200 °C pendant 15 minutes.

