Les viennoiseries et petites douceurs

Les cookies
Temps :    Préparation : 30mn


    Cuisson : 8 à 10mn


    Repos : 2 H

Ingrédients pour 30 biscuits :                
               225g de farine

150g de chocolat noir

100g de beurre

75g de sucre semoule

100g de cassonade

1 œuf

5 cuillères à soupe de rhum

1 cuillère à café de levure chimique

1 pincée de sel

Instructions :
1. Battez ensemble le beurre ramolli, les sucres et le rhum. Ajoutez alors l’œuf et homogénéisez le mélange.

2. Incorporez alors délicatement à la spatule, le chocolat taillé en petites pépites.

3. Mélangez la levure et le sel à la farine puis ajoutez au mélange précédent.

4. Laissez maintenant reposer cette pâte au réfrigérateur.

5. Préchauffez votre four à 180°C (ou thermostat 5). 

6. Beurrez généreusement une plaque et déposez des petits tas de pâte en les aplatissant sous forme de disques.

7. Enfournez les quelques minutes nécessaires, le temps de cuisson permet aux gâteaux d’être moelleux ou croquants. (Prenez bien soin de laisser refroidir la plaque et de la beurrer entre chaque tournée)

8. Laissez refroidir quelques instants, puis décollez les biscuits à la spatule.

