Les viennoiseries et petites douceurs


 Petits gateaux aux pepites de chocolat 

Temps : Préparation : 10mn


 Cuisson : 25mn

Ingrédients pour 6 gateaux :

      100g de beurre

                                                                            2 oeufs 

  




75g de sucre en poudre




                100g de chocolat






      140g de farine




           Un sachet de sucre vanillé



                Un demi sachet de levure chimique

 



        Une cuillère à café de rhum

Instructions :

1. Dans un saladier, faire fondre le beurre 30s au micro-onde à pleine puissance.
2. Ajouter les deux œufs entiers et fouetter quelques instants à l’aide d’une fourchette.

3. Laisser les 100g de chocolat (une demi tablette) dans leur emballage et les casser grossièrement au marteau (on fait ainsi des pépites en quelques secondes).
Ajouter le chocolat au mélange beurre-œuf.
4. Ajouter le sucre, le sucre vanillé puis la farine et la levure. Enfin, rajouter la cuillère à café de rhum. 

5. Mélanger très grossièrement à l’aide d’une fourchette.

6. Répartir le mélange dans un moule comportant 6 emplacements pour gateaux et mettre au four préchauffé à 200°C (th 6-7) pendant 20 à 25 minutes. 

